
1 2 6 / 1 8  N G U Y E N  D U Y  H I E U  A L L E Y ,  
A N  H A I  W A R D ,  D A  N A N G  C I T Y ,  V I E T N A M

S E A F O O D  R E S T A U R A N T
Đ À  N Ẵ N G





N h à  H à � g  H ả l  S ả �  
Đ à  N ẵ � g

B Ế P  1 2  M Ù A
S e a f o o d  R e s t a u r a n t  .  D a  N a n g

Mười hai tháng  . Mười hai câu chuyện
Hải sản tươi biển miền trung . Theo nhịp thiên nhiên.

Thời gian mở cửa : 11:00 - 22:00
Opening Hours: 11:00 AM – 10:00 PM
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Chef 's Recommendation Menu
主厨推荐 / 셰프 추천 메뉴
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Tôm sú cháy tỏi
Garlic-Seeded Tiger Prawns
蒜蓉虎虾

마늘 버터 타이거새우

Tôm sú sốt mắm Nam Ô
Tiger Prawns with Nam Ô Fish Sauce
南澳鱼露⻁虾

남오 피시소스 타이거새우

Súp ghẹ thố đá (200g thịt ghẹ  )
Swimming crab  soup in a stone pot 
(200g Swimming Crab Meat )
石锅蟹⾁汤 (200克鲜蟹⾁ )
아스파라거스를 곁들인 푸른수영게 볶음
(신선한 게살 200g )

Thố hải sản hấp
Steamed seafood hot pot
海鲜蒸锅

해산물 찜솥

Ghẹ xào măng tây
Stir-fried swimming crab with asparagus
芦笋炒蓝花蟹

아스파라거스를 곁들인 푸른수영게 볶음

279.000

259.000

249.000

289.000 499.000

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge
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Cơm chiên ghẹ 
Fried rice with swimming crab
芦笋炒蓝花蟹  / 블루 스위밍 크랩 볶음밥

Gạch cua sốt bơ tỏi & bánh mì 
Garlic Butter Baked Crab Roe
(served with Bread )
蒜蓉黄油蟹膏  / 마늘버터 게장

Cá diêu hồng sốt xì dầu
Steamed red tilapia with soy sauce
豉油蒸红罗非⻥

간장 소스 도미찜
 

Cá diêu hồng sốt chua ngọt
Sweet and sour tilapia
糖醋罗非⻥

새콤달콤한 틸라피아

289.000

Cơm chiên cua hạt sen & Sốt tiêu gạch cua 
Fried Rice with Crab Meat
Lotus Seeds & Crab Roe Pepper Sauce
莲子蟹⾁炒饭配蟹⻩胡椒酱

연자육 게살 볶음밥과 게알 후추 소스 

479.000

179.000

279.000 279.000

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge



Salad cá ngừ 
Tuna salad 
金枪⻥沙拉

참치 샐러드

Gỏi bò Bếp 12 Mùa
Beef salad
Bếp 12 Mùa 招牌牛⾁沙拉
벱12무아 시그니처 소고기 샐러드

Gỏi xoài hải sản 
Green mango & seafood salad
海鲜青芒果沙拉

해산물 그린 망고 샐러드

Gỏi đu đủ hải sản 
Green papaya salad with seafood
海鲜青⽊⽠沙拉

해산물 풋파파야 샐러드 

Gỏi bưởi hải sản
Pomelo salad with seafood
海鲜柚子沙拉

해산물 포멜로 샐러드

99.000

Món GỎI 
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99.000

99.000

99.000

99.000

Salads

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge



Bánh xèo tôm thịt 
Crispy crepe with shrimp & pork
越南鲜虾猪肉煎饼 
베트남식 새우 돼지고기 반쎄오

Bánh xèo bò 
Crispy crepe with beef 
越南牛⾁煎饼 / 베트남식 소고기 반쎄오

Bánh xèo nấm 
Crispy crepe with mushroom
越南蘑菇煎饼 / 베트남식 버섯 반쎄오

Bánh xèo hải sản 
Crispy crepe with seafood
越南海鲜煎饼 / 베트남식 해산물 반쎄오

Món
Cuốn · Chả Giò · Bánh Xèo

 
Rolls,SpringRolls & Crepes

Cuốn / Fresh Rolls 
越南鲜春卷 / 베트남 생춘권

Bánh Xèo / Crispy Crepes 
越南煎饼 / 베트남식 바삭한 크레페

Chả Giò /  Fried Spring Rolls
炸春卷 / 튀김 춘권

 

Nem Lụi / Skewers 
越南香茅猪⾁串 / 베트남식 레몬그라스 돼지고기 꼬치

Gỏi cuốn tôm thịt 
Fresh rolls with shrimp & pork
越南鲜虾猪肉春卷 / 새우 돼지고기 월남쌈
 
Gỏi cuốn thịt nướng 
Fresh rolls with grilled pork
烤肉越南鲜春卷 / 구운 돼지고기 월남쌈

99.000

 99.000

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge

Chả giò tôm thịt 
Fried spring rolls with shrimp & pork
越南鲜虾猪肉炸春卷 
새우 돼지고기 짜조 (베트남식 튀김 춘권)

Chả giò hải sản 
Fried spring roll with seafood
海鲜炸春卷 / 해산물 짜조 (베트남식 튀김 춘권) 

129.000

129.000

129.000

149.000

Nem lụi Huế 
Hue lemongrass pork skewers
顺化香茅猪肉串  / 후에식 돼지고기 꼬치

Mẹt Cuốn 
Grand sharing rolls platter
越南特色鲜卷拼盘 / 베트남식 월남쌈 모둠 플래터

109.000

109.000

109.000

229.000
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Cách chế biến: Sốt bơ tỏi · Sốt tiêu đen · Sốt chua
ngọt
Deep fried with · Garlic butter sauce 
Black pepper sauce · Sweet and sour sauce

Tôm sú 
Tiger prawn
黑⻁虾 / 블랙타이거새우
Cách chế biến: Sashimi · Hấp sả · Nướng mọi 
Sốt bơ tỏi · Sốt tiêu đen · Sốt chua ngọt
Sashimi · Steamed with lemongrass 
Grilled · Garlic butter sauce · Black pepper sauce · Sweet and sour sauce

Mực Cơm chiên nước mắm
Crispy dwarf cuttlefish in fish sauce glaze
鱼露炸小墨鱼 
느억맘 소스에 볶은 꼴뚜기

 

259.000

199.000

Mực lá 
Whole squid
莱氏拟乌贼 / 무늬오징어

 

Cua lột 
Soft-shell crab
软壳蟹 / 소프트쉘 크랩

 

350.000

350.000

 

Cách chế biến : Nướng sa tế · Chiên xù
Grilled with satay sauce / deep fried

Món
 HẢI SẢN TƯƠI SỐNG 

Fresh Live Seafood

Tính Theo Phần- Một Giá Cố Định
 

By the Portion

Cá diêu hồng chiên mắm xoài
Fried red tilapia with mango fish sauce
芒果鱼露炸红罗⾮⻥

망고 피시소스를 곁들인 붉은 틸라피아 튀김
 

279.000
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Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge



Món
 HẢI SẢN TƯƠI SỐNG 

Fresh Live Seafood

Tính Theo Phần - Một Giá Cố Định
By the Portion 
Hàu 
Oysters / 生蚝 / 굴
Cách chế biến: Nướng phô mai · Mỡ hành · Sa tế
Grilled with cheese · scallion oil · satay sauce

Nghêu 
Clams / 蛤蜊 / 바지락

 

Sò điệp 
Scallops / 扇贝 / 가리비
Cách chế biến: Nướng phô mai · Nướng mỡ hành
Grilled with cheese or scallion oil

Chíp chíp 
Baby clams / 小蛤蜊 / 작은 조개

 

Ốc hương 
Sweet snails / 香螺 / 골뱅이
Cáchchế biến:Hấp · Sốt bơ tỏi · Rang muối
Steamed with lemongrass· Garlic Butter Sauce · Salted
Roasted 

99.000

99.000

120.000

149.000

360.000

Cáchchế biến: Hấp sả · Hấp Thái
Steamed with lemongrass · Thai steamed

Cáchchế biến:Hấp sả · Hấp Thái
Steamed with lemongrass · Thai steamed 

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ 

3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge
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Tính Theo Trọng Lượng - Cân Tươi Tại Bàn 
·  By Weight per 100g

Tôm hùm 
Lobster / 龙虾 / 랍스터

Từ 189.000đ / 100gr Cá mú | Grouper 
石斑⻥ / 그루퍼 (바리과 생선)

Cá chim | Pomfret 
鲳鱼 / 병어

79.000đ / 100g
 

 69.000đ / 100gr
 

Món
 HẢI SẢN TƯƠI SỐNG 

Fresh Live Seafood

Cỡ nhỏ (dưới 600gr): 189.000đ/100gr 

Cỡ lớn (từ 600gr): 269.000đ/100gr 

Under 600gr: 189,000đ · 600g | over 269,000đ — per 100g.

Cách chế biến: Hấp · Nướng mọi · Nướng phô mai · Sốt bơ tỏi · Sốt tiêu đen · 

Sốt chua ngọt· 

Grilled · Garlic butter sauce · Black pepper sauce · Sweet and sour sauce 

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge

Cách chế biến: Sashimi · Nướng muối ớt · Chiên mắm xoài · Hấp xì dầu

Sashimi - Grilled with Salt & Chili -Crispy Fried with Green Mango Fish Sauce-

Steamed with Soy Sauce 

Cách chế biến: Sashimi · Nướng muối ớt · Chiên mắm xoài · Hấp xì dầu

Sashimi - Grilled with Salt & Chili -Crispy Fried with Green Mango Fish Sauce-

Steamed with Soy Sauce 
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Món SIGNATURE 
Our Signature Dish

Tháp Hải Sản 
Grand Seafood Tower 
海鲜塔 / 해산물 타워

899.000

Tháp Tôm Hùm 
Lobster Seafood Tower
龙虾塔 / 랍스터 타워

Bánh Xèo Tôm Hùm
Lobster Pancake

780.000 

1.499.000

Tháp hải sản nướng & hấp phong phú, phục vụ như hình — đủ cho 3–4 người cùng chia sẻ. A
grand tower of grilled & steamed seafood, served as pictured — for 3–4 to share.

Gồm: Mực nướng sa tế ·Hàu nướng mỡ hành · Hàu nướng phô mai · Sò điệp nướng phô mai ·
Sò điệp nướng mỡ hành · Ốc hương bơ tỏi · Tôm sú hấp nướng phô mai · Tôm càng xanh
hấp · Ốc hương hấp · Nghêu & chíp chíp hấp sả

Includes: Grilled with satay sauce, Grilled oysters w/ scallion oil · Grilled oysters w/ cheese ·
Grilled scallops w/ cheese · Grilled scallops w/ scallion oil · Babylonia snails w/ garlic butter
· Steamed tiger prawns w/ cheese · Steamed giant freshwater prawns · Steamed babylonia
snails · Clams steamed w/ lemongrass 

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge

Trọn tháp hải sản, thêm nguyên con tôm hùm sốt tiêu đen làm tâm điểm — phục
vụ như hình, đủ cho 3–4 người. The full seafood tower crowned with a whole
black-pepper lobster — served as pictured, for 3–4 to share.

Gồm: Nguyên con tôm hùm sốt tiêu đen   · Hàu nướng mỡ hành   · Hàu nướng phô
mai · Sò điệp nướng phô mai · Sò điệp nướng mỡ hành · Ốc hương bơ tỏi · Tôm sú
hấp nướng phô mai · Tôm càng xanh hấp · Ốc hương hấp · Nghêu & chíp chíp hấp
sả

Includes: Whole lobster w/ black pepper sauce · Grilled oysters w/ scallion oil ·
Grilled oysters w/ cheese · Grilled scallops w/ cheese · Grilled scallops w/ scallion
oil · Babylonia snails w/ garlic butter · Steamed tiger prawns w/ cheese · Steamed
giant freshwater prawns · Steamed babylonia snails · Clams steamed w/
lemongrass

Một con tôm hùm tươi nguyên con cùng chiếc bánh xèo
nóng giòn, đổ ngay tại bàn — nhân viên hướng dẫn Quý
khách cuốn với rau vườn theo mùa. Một phần đủ cho 2–
3 người. 

One whole fresh lobster with a sizzling crepe, prepared
tableside — our staff guide you through the traditional
hand-rolling. Serves 2–3.
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Bò nướng cuốn cải 
Grilled beef wrapped in mustard leaf
芥菜包烤牛⾁ / 소고기구이

Bò lúc lắc (kèm khoai tây chiên) 
Shaking beef with fries
越南风味摇摇⽜⾁ / 베트남식 셰이킹 비프

Bò áp chảo tiêu xanh 
Seared beef with green pepper
绿胡椒煎牛⾁ / 그린페퍼 소고기구이

Món 
Beef 

 | Pork

Bò

Món Kho & Rim 
Ăn Với Cơm

Món Heo

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge

199.000

199.000

219.000

Ba chỉ giòn da mắm tắc 
Crispy pork belly, calamansi sauce
脆皮五花肉 /  바삭한 삼겹살

Heo quay giòn bì
Crispy roast pork
脆皮烧⾁ / 바삭한 돼지고기 구이

Thịt nướng Hội An 
Hoi An grilled pork
烤猪肉 / 돼지고기구이

149.000

149.000

159.000

Trứng chiên 
Fried egg  / 煎蛋 /계란 프라이

Trứng chiên thịt băm 
Pork omelette
猪肉末煎蛋 / 다진 돼지고기 계란부침

Cá theo 12 mùa kho tộ 
Seasonal fish braised in clay pot
越南砂锅焖鱼 / 베트남식 뚝배기 생선조림

Tôm thịt rim 
Caramelised shrimp & pork
虾肉焖煮 /  새우 돼지고기 조림

Braised & Caramelized Dishes 
with Rice

59.000

79.000

149.000

149.000
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Món Rau  

Rau muống xào tỏi 
Stir-fried morning glory with garlic
蒜蓉炒空心菜 / 마늘 공심채 볶음

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge

Cải thìa xào nấm 
Stir-fried bok choy with mushrooms
香菇炒上海⻘ / 버섯 청경채 볶음

Nấm xào thập cẩm
Stir - fried mixed mushrooms
什锦炒蘑菇 / 모둠 버섯볶음

Bông cải xanh xào tỏi
Stir-fried broccoli with garlic
蒜蓉炒西兰花 / 마늘 브로콜리볶음

89.000

99.000

89.000

89.000

Vegetables 
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Món Canh 
Vietnamese Soups

Món Lẩu Bếp 12 

Canh cải nấu tôm 
Mustard greens & shrimp soup
芥菜蝦湯 / 갓채소 새우국

Canh mồng tơi nấu tôm 
Malabar spinach & shrimp soup
落葵蝦湯 / 말라바시금치 새우국

Canh rong biển nấu tôm 
Seaweed & shrimp soup
海帶蝦湯 / 미역 새우국

Canh chua nghêu
Sour & sweet soup with clams
越南酸蛤蜊汤 / 베트남식 새콤한 바지락汤

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge

399.000Hot pot
火锅 / 전골
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99.000

99.000

99.000

99.000



Món Mì · Bún 

 

Cơm chiên trứng tỏi 
Egg & garlic fried rice
蒜香蛋炒饭 / 마늘 계란볶음밥

Cơm chiên cá mặn 
Salted-fish fried rice
咸鱼炒饭 / 염장 생선 볶음밥

Cơm chiên hải sản
Seafood fried rice
海鲜炒饭 / 해산물 볶음밥

Cơm chiên trái thơm 
Pineapple seafood fried rice 
菠萝炒饭 / 파인애플 볶음밥

Mì xào hải sản 
Stir-fried noodles with seafood
海鲜炒面 / 해산물 볶음면

Mì xào bò 
Stir-fried noodles with beef 
牛⾁炒⾯ / 소고기 볶음면

Món Cơm · Mì · Cháo
Rice · Noodles · Congee
Cơm Chiên / Fried Rice

Cháo  / Congee

99.000

159.000

199.000

199.000

Noodles

159.000

159.000

Cháo hải sản | Seafood Congee
海鮮粥 / 해물죽

Cháo tôm | Shrimp Congee
蝦粥  / 새우죽

Cháo nghêu | Clam Congee
蛤蜊粥 /  조개죽

Cháo hàu | Oyster Congee
生蠔粥 / 굴죽

99.000

99.000

99.000

99.0000
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Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge



Món Chay
Vegetarian

Đậu khuôn chiên giòn
59.000
Crispy fried tofu
酥炸豆腐 / 바삭한두부튀김

Mì xào rau củ 
129.000
Stir-fried noodles with vegetables
蔬菜炒麵 / 채소볶음면

Gỏi cuốn chay 
99.000
Vegetarian fresh rolls
素食⽣春捲 / 채식생춘권

Nấm bào ngư chiên giòn
99.000 
Crispy oyster mushroom
酥炸鲍鱼菇

바삭한 느타리버섯 튀김

Khoai tây chiên
69.000
French fries
炸薯條 / 감자튀김

Canh rong biển chay
95.000
Vegetarian seaweed soup
素食海帶湯 / 채식미역국  

Cháo nấm 
89.000
Mushroom congee
香菇粥 / 버섯죽

 Gỏi hoa chuối chay 
119.000 
Banana-blossom salad
蕉花沙拉(素) 
바나나꽃 샐러드(채식)

Nấm kho tộ 
109.000
Braised mushroom in clay pot
砂鍋燉香菇 / 뚝배기버섯조림

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge

B
É

P
 1

2 
M

Ù
A

 -
 D

A
 N

A
N

G
 -

 V
IE

TN
A

M



Cơm trắng
Steamed rice

Bún 
Rice vermicelli

Mì tôm 
Instant noodles 

Bánh tráng
Rice paper

Bánh phồng tôm
Prawn crackers 

Bánh mì
Bread

20.000

10.000

10.000

20.000

20.000

10.000

Kim chi
Kimchi 

Phần rau sống
Fresh herbs & greens

Nấm
Mushrooms

Bò cuộn nấm
Beef-wrapped mushroom

Trứng
Egg

Kem các vị
39.000/ cup
Assorted ice cream

Trái cây tráng miệng
99.000
Seasonal fruit platter

20.000

15.000

40.000

90.000

10.000

Món
Dessert

Món Ăn Kèm 
Sides & Add-ons

Tráng Miệng
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Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge



CÀ PHÊ | COFFEE

Cà Phê Sữa Đá | Vietnamese Iced

Coffee Cà Phê Đen | Black Coffee 

Americano / Americano Coffee 

NƯỚC ÉP | FRESH JUICE

Mía | Sugarcane Juice 

Nước Chanh | Fresh Lime Juice 

Chanh Dây | Passion Fruit Juice 

Mía Chanh Dây | Sugarcane & Passion

Fruit Dưa Hấu | Watermelon Juice 

Ổi Ép | Fresh Guava Juice 

Cam Ép | Fresh Orange Juice 

Thơm Ép | Fresh Pineapple Juice 

Nước Dừa | Fresh Coconut Water 

Sinh Tố Xoài | Mango Smoothie 

Sinh Tố Dâu | Strawberry Smoothie 

NƯỚC NGỌT & BIA | SOFT DRINKS & BEER

Coca-Cola | 7Up | Soda Water 

Soda Chanh | Lime Soda 

Tiger / Heineken | Saigon Beer 

Hà Nội Craft Beer Selection 

35.000

40.000

45.000

75.000

50.000

50.000

50.000

40.000

45.000

55.000

55.000

55.000

55.000

55.000

60.000

55.000

60.000

60.000

Nước - Drink list
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TRÀ VIỆT | TRADITIONAL VIETNAMESE TEA 

Trà Đá | Iced Tea 

Trà Thanh Nhiệt | Iced Herbal Detox Tea 

Trà Atisô Đỏ | Iced Red Artichoke Tea 

10.000 

45.000 

45.000

TRÀ ẤM 

TEA POT (For 2 People) 95.000

1. TRÀ MẠN THÁI NGUYÊN / Thái Nguyên Green Tea Single-origin premium green tea from Tân Cương, Thái Nguyên — Vietnam's
most  celebrated tea region. Bright golden-green liquor, gently astringent with a lingering sweetness and a distinct young-rice
fragrance.
2. TRÀ LÀI / Jasmine Tea Classic green tea scented with fresh jasmine blossoms. Clean, pleasantly floral aroma with a mild,
soothing  taste — perfect for a quiet evening.
3. TRÀ OOLONG / Oolong Tea A semi-oxidized tea that bridges the freshness of green tea and the depth of black tea. Smooth,
naturally  sweet with a light floral complexity — timeless and refined.

Phụ thu 3% cho thanh toán bằng thẻ | Giá được tính theo đơn vị VNĐ chưa bao gồm 8% VAT và 5% phí dịch vụ
3% surcharge for card payment | Prices are in VND, excluding 8% VAT and 5% service charge



Ch½�g T�l Kh��g Đế�
Nă� Bằ�g B�� MÃa
Tại Bếp 12 Mùa, chúng tôi đếm năm bằng những
gì đang có trên mâm cơm. Tháng Giêng khác
tháng Hai. Tháng Ba khác tháng Tư — vì từng tháng,
thêm nhiên ở vùng đất này lại chuẩn bị sẵn một
điều gì đó đang ở độ ngon nhất, tươi nhất, đúng lúc
nhất của nó.

Người Đà Nẵng từ lâu đã hiểu điều này.
Họ nghe thiên nhiên — và nấu theo đó.
Bếp 12 Mùa ra đời để giữ gìn nhịp sống.

TƯƠI — FRESH CATCH

Hải sản tươi mỗi ngày từ biển Đà Nẵng &
miền Trung. Không đông lạnh, không
trái vụ.

BẢN ĐỊA — DA NANG RECIPE

Công thức bản địa Đà Nẵng. Nước mắm
Nam Ô. Gia vị địa phương đời truyền.

TRẢI NGHIỆM — EXPERIENCE

Đến để cảm nhận văn hoá ẩm thực địa
phương. Không chỉ để ăn cho no.
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12 Mùa
 SEAFOOD RESTAURANT


	SEAFOOD RESTAURANT ĐÀ NẴNG
	BẾP 12 MÙA
	Seafood Restaurant . Da Nang


	Nhà Hàng Hải Sản
	Đà Nẵng
	Mười hai tháng  . Mười hai câu chuyện
	Hải sản tươi biển miền trung . Theo nhịp thiên nhiên.
	Thời gian mở cửa : 11:00 - 22:00
	Opening Hours: 11:00 AM – 10:00 PM


	Chef 's Recommendation Menu
	主厨推荐 / 셰프 추천 메뉴
	Tôm sú cháy tỏi
	Garlic-Seeded Tiger Prawns
	蒜蓉虎虾
	마늘 버터 타이거새우

	279.000
	Tôm sú sốt mắm Nam Ô
	Tiger Prawns with Nam Ô Fish Sauce
	南澳鱼露虎虾
	남오 피시소스 타이거새우

	259.000
	Ghẹ xào măng tây
	Stir-fried swimming crab with asparagus
	芦笋炒蓝花蟹
	아스파라거스를 곁들인 푸른수영게 볶음

	249.000
	289.000
	BÉP 12 MÙA - DA NANG - VIETNAM

	Thố hải sản hấp
	Steamed seafood hot pot
	海鲜蒸锅
	해산물 찜솥

	Súp ghẹ thố đá (200g thịt ghẹ  )
	Swimming crab  soup in a stone pot
	(200g Swimming Crab Meat )
	石锅蟹肉汤 (200克鲜蟹肉 )
	아스파라거스를 곁들인 푸른수영게 볶음
	(신선한 게살 200g )

	499.000

	Món

	HẢI SẢN TƯƠI SỐNG
	Fresh Live Seafood
	Tính Theo Phần- Một Giá Cố Định
	By the Portion
	Mực lá
	Whole squid
	莱氏拟乌贼 / 무늬오징어

	350.000
	Cách chế biến : Nướng sa tế · Chiên xù
	Grilled with satay sauce / deep fried

	Tôm sú
	Tiger prawn
	黑虎虾 / 블랙타이거새우
	Cách chế biến: Sashimi · Hấp sả · Nướng mọi
	Sốt bơ tỏi · Sốt tiêu đen · Sốt chua ngọt
	Sashimi · Steamed with lemongrass
	Grilled · Garlic butter sauce · Black pepper sauce · Sweet and sour sauce


	259.000
	Cua lột
	Soft-shell crab
	软壳蟹 / 소프트쉘 크랩

	350.000
	Cách chế biến: Sốt bơ tỏi · Sốt tiêu đen · Sốt chua ngọt
	Deep fried with · Garlic butter sauce
	Black pepper sauce · Sweet and sour sauce

	199.000
	Mực Cơm chiên nước mắm
	Crispy dwarf cuttlefish in fish sauce glaze
	鱼露炸小墨鱼
	느억맘 소스에 볶은 꼴뚜기

	Cá diêu hồng chiên mắm xoài
	Fried red tilapia with mango fish sauce
	芒果鱼露炸红罗非鱼
	망고 피시소스를 곁들인 붉은 틸라피아 튀김

	279.000

	Món

	HẢI SẢN TƯƠI SỐNG
	Fresh Live Seafood
	Tính Theo Phần - Một Giá Cố Định
	By the Portion
	99.000
	99.000
	120.000
	149.000
	Hàu
	Oysters / 生蚝 / 굴

	Nghêu
	Clams / 蛤蜊 / 바지락

	Chíp chíp
	Baby clams / 小蛤蜊 / 작은 조개

	Sò điệp
	Scallops / 扇贝 / 가리비

	Ốc hương
	Sweet snails / 香螺 / 골뱅이

	360.000


	Món

	HẢI SẢN TƯƠI SỐNG
	Fresh Live Seafood
	Tính Theo Trọng Lượng - Cân Tươi Tại Bàn
	By Weight per 100g
	Tôm hùm
	Lobster / 龙虾 / 랍스터
	Từ 189.000đ / 100gr
	Cá mú | Grouper
	石斑鱼 / 그루퍼 (바리과 생선)
	79.000đ / 100g


	Cách chế biến: Sashimi · Nướng muối ớt · Chiên mắm xoài · Hấp xì dầu
	Cá chim | Pomfret
	鲳鱼 / 병어
	69.000đ / 100gr

	Cách chế biến: Sashimi · Nướng muối ớt · Chiên mắm xoài · Hấp xì dầu


	Món SIGNATURE
	Our Signature Dish
	899.000
	Bánh Xèo Tôm Hùm Lobster Pancake

	780.000
	1.499.000
	Tháp Hải Sản
	Grand Seafood Tower
	海鲜塔 / 해산물 타워

	Tháp Tôm Hùm
	Lobster Seafood Tower
	龙虾塔 / 랍스터 타워
	BÉP 12 MÙA - DA NANG - VIETNAM




	Món Chay Vegetarian
	Gỏi hoa chuối chay
	119.000
	Banana-blossom salad
	蕉花沙拉(素)
	바나나꽃 샐러드(채식)

	Gỏi cuốn chay
	99.000
	Vegetarian fresh rolls
	素食生春捲 / 채식생춘권

	Nấm kho tộ
	109.000
	Braised mushroom in clay pot
	砂鍋燉香菇 / 뚝배기버섯조림

	Nấm bào ngư chiên giòn 99.000
	Crispy oyster mushroom
	酥炸鲍鱼菇
	바삭한 느타리버섯 튀김

	Khoai tây chiên 69.000
	French fries
	炸薯條 / 감자튀김

	Đậu khuôn chiên giòn 59.000
	Crispy fried tofu
	酥炸豆腐 / 바삭한두부튀김
	BÉP 12 MÙA - DA NANG - VIETNAM


	Cháo nấm
	89.000
	Mushroom congee
	香菇粥 / 버섯죽

	Mì xào rau củ
	129.000
	Stir-fried noodles with vegetables
	蔬菜炒麵 / 채소볶음면

	Canh rong biển chay 95.000
	Vegetarian seaweed soup
	素食海帶湯 / 채식미역국


	Món Ăn Kèm
	Sides & Add-ons
	Cơm trắng Steamed rice
	20.000
	Bún
	Rice vermicelli

	10.000
	Mì tôm
	Instant noodles

	10.000
	Bánh tráng Rice paper

	20.000
	Bánh phồng tôm Prawn crackers

	20.000
	Bánh mì Bread
	Kim chi Kimchi
	Phần rau sống Fresh herbs & greens
	Nấm Mushrooms
	Bò cuộn nấm Beef-wrapped mushroom
	Trứng Egg

	20.000
	15.000
	40.000
	90.000
	10.000
	BÉP 12 MÙA - DA NANG - VIETNAM


	Tráng Miệng
	Món Dessert
	Trái cây tráng miệng 99.000
	Seasonal fruit platter
	Kem các vị 39.000/ cup Assorted ice cream

	10.000

	Nước
	- Drink list
	CÀ PHÊ | COFFEE
	Cà Phê Sữa Đá | Vietnamese Iced Coffee Cà Phê Đen | Black Coffee
	Americano / Americano Coffee
	50.000 50.000 50.000
	BÉP 12 MÙA - DA NANG - VIETNAM


	NƯỚC ÉP | FRESH JUICE
	Mía | Sugarcane Juice
	Nước Chanh | Fresh Lime Juice
	Chanh Dây | Passion Fruit Juice
	Mía Chanh Dây | Sugarcane & Passion Fruit Dưa Hấu | Watermelon Juice
	Ổi Ép | Fresh Guava Juice
	Cam Ép | Fresh Orange Juice
	Thơm Ép | Fresh Pineapple Juice
	Nước Dừa | Fresh Coconut Water
	Sinh Tố Xoài | Mango Smoothie
	Sinh Tố Dâu | Strawberry Smoothie
	NƯỚC NGỌT & BIA | SOFT DRINKS & BEER Coca-Cola | 7Up | Soda Water
	Soda Chanh | Lime Soda
	Tiger / Heineken | Saigon Beer
	Hà Nội Craft Beer Selection
	40.000 45.000  55.000  55.000  55.000  55.000  55.000 60.000  55.000
	60.000
	60.000
	35.000 40.000 45.000 75.000


	TRÀ VIỆT | TRADITIONAL VIETNAMESE TEA
	Trà Đá | Iced Tea
	Trà Thanh Nhiệt | Iced Herbal Detox Tea
	Trà Atisô Đỏ | Iced Red Artichoke Tea
	10.000
	45.000
	45.000

	TRÀ ẤM
	TEA POT (For 2 People)
	95.000



	Chúng Tôi Không Đếm
	Năm Bằng Bốn Mùa
	Tại Bếp 12 Mùa, chúng tôi đếm năm bằng những
	gì đang có trên mâm cơm. Tháng Giêng khác
	tháng Hai. Tháng Ba khác tháng Tư — vì từng tháng, thêm nhiên ở vùng đất này lại chuẩn bị sẵn một
	điều gì đó đang ở độ ngon nhất, tươi nhất, đúng lúc nhất của nó.
	Người Đà Nẵng từ lâu đã hiểu điều này.
	Họ nghe thiên nhiên — và nấu theo đó.
	Bếp 12 Mùa ra đời để giữ gìn nhịp sống.
	TƯƠI — FRESH CATCH
	BẢN ĐỊA — DA NANG RECIPE
	TRẢI NGHIỆM — EXPERIENCE


	Mùa
	126/18 NGUYEN DUY HIEU ALLEY,
	AN HAI WARD, DA NANG CITY, VIETNAM


